
Millefeuille de foie gras "Sarrade", pomme acidulée, compote
de figues et réduction de Pedro Ximénez

Huître Gillardeau n° 2 avec gelée de fenouil, pomme acidulée et basilic

Coquilles Saint-Jacques grillées avec parmentier de pomme de terre,
poitrine ibérique et sauce Porto

12 textures de chocolat Valrhona avec touches de réglisse et bière noire

DESSERT

PREMIER PLAT

POUR COMMENCER

Menu Degustation

Café et petits fours

RESPIRA

Magret de canard de l'Empordà avec sauce Porto, fruits rouges,
millefeuille de pomme de terre et légumes bébé

VIANDE

Turbot sauvage grillé accompagné de parmentier de patate douce
et légumes bébé sautés

POISSON

Sorbet Daiquiri avec gelée de citron, canne à sucre et rhum

PRÉ-DESSERT

60€
R E S T A U R A N T


