
Milfulls amb micuit de foie "Sarrade", poma àcida, compota
de figues i reducció de Pedro Ximénez

Ostra Gillardeau n° 2 amb gel de fonoll, poma àcida i albahaca

Vieira a la brasa amb parmentier de patata, papada ibèrica i salsa Oporto

12 textures de xocolata Valrhona amb tocs de regalèssia i cervesa negra

POSTRES

PRIMER PLAT

PER COMENÇAR

Menú degustació

Cafè i petit fours

RESPIRA

Magret de ànec de l’Empordà amb salsa de Oporto, fruits vermells,
milfulls de patata i verduretes baby

CARN

Turbot salvatge a la brasa acompanyat amb parmentier de moniato
i verduretes baby saltejades

PEIX

Sorbet de Daiquiri amb gel de llimona, canya de sucre i ron

PREPOSTRES

60€
R E S T A U R A N T


